
Tarte aux pommes	 12
tarte fine aux pommes, 
glace trois vanilles 

Affogato 	 12
praliné noisette, glace trois vanilles,  
crème mi-montée, expresso

Gâteau moelleux au chocolat	 14
mousse au chocolat à peine cuite,  
grué de cacao, glace chocolat Pérou

COU P E S  G L AC É E S 

Agrume • vermouth	 14
agrumes confits, sorbet pamplemousse
vermouth, sorbet citron, granité Campari

Chocolat liégeois	 14
crémeux, glace trois vanilles et chocolat, 
crème mi-montée, copeaux de chocolat 

Pistache • fleur d’oranger	 14
praliné pistache, glace pistache,
granité et crème légère fleur d’oranger

P R I X  N E TS  E N  E U RO,  TA X E S  E T  S E RV I C E  COM P R I S

Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de votre commande. 
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DU  LU N D I  AU  V E N D RE D I 

Entrée + plat  
ou plat + dessert du jour

Hors boissons 
30

Entrée + plat + dessert du jour
Hors boissons 

38

1 2– 15HM
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EN T R É E S P L ATS
DE S S E RTS

Denti • betterave	 30
Denti à la flamme, 
déclinaison autour de la betterave

Coquillette • jambon • truffe	 28
coquillettes, jambon, Comté, béchamel, 
brisure de truffe noire et jus de volaille  

Veau • carotte • noisette 	 34
veau cuit au sautoir, carottes,
herbes fraîches, noisettes et câpres

Faux-filet de bœuf	 34
pommes grenailles • salade  	
faux-filet de bœuf, condiment aïoli,
salade grillée, pommes grenaille 

Croque-monsieur • riquette 	 22 
pain de mie toasté, béchamel,  
jambon, Comté

GA RN I T U RE S 

Salade de saison	 4

Frites	 5

BA R  •  R E STAU R A N T •  G L AC I E R

Plat + dessert + boisson au choix
16

Penne aux 3 tomates 
ou 

Steak, frites 
 

Deux boules de glace ou sorbet 
au choix 

ou 
Mousse au chocolat 

J USQU ’À  1 2  A N SM
EN

U  E NFAN
T

Œuf de poule bio • champignons	 18
parmesan  	
œuf de poule bio, garniture forestière et 
émulsion de parmesan

Topinambour • salsifis • truffe 	 24
velouté de topinambour, salsifis rôti et 
truffe 

Socca • panisse 	 14
socca niçoise crousti-moelleuse,
frites de panisse 

Tartare de bœuf • raifort	 22
olives noires
tendre de tranche au couteau, raifort, 
olives taggiasche et pignons de pin	




